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Trast pro ekonomiku a spole¢nost je Cesky nezavisly think-tank. Trast podporuje odborniky
a zainteresovanou vefejnost v praci na ekonomickych a sociélnich modelech, konceptech a prak-
tickych fesenich, podporujicich socidlni spravedinost, udrzitelnost a korporéatni odpovédnost.
Trast chce predeviim otevirat a rozsifovat odbornou i vefejnou diskusi a kritiku prevladajicich
premis neoklasické ekonomie a neoliberalismu, analyzovat disledky a moZna rizika sou¢asnych
politik pro sféru socidlni a ekologickou a pro koncepci demokratického a pravniho statu a pfi-
naset konstruktivni nvrhy moznych feseni, podporovat vznik, rozvoj a fungovani lokalnich,
etickych, demokratickych ekonomickych alternativ funqujicich v praxi a pfispivat k formovanf
a rozvoji kritického mysleni v ¢eské spolecnosti. Jednotlivé cile Trastu jsou napliiovany v ramci
tématickych programu:

Pfimé zahrani¢ni investice - Program ,Pfimé zahrani¢ni investice” systematicky pracuje na
zmapovani nasledkd pimych zahrani¢nich investic, jakozto kli¢ového prvku ekonomické globa-
lizace, pro ekonomiku a spolecnost.

Policy Interventions - Program ,Policy Interventions” je platformou pro viechny, kteff chtéj
vnadet do verejné debaty o zévaznych spolecenskych tématech nové Ghly pohledu. Analyzuje-
me a diskutujeme napfiklad otézky ddchodové reformy v Ceské republice.

Lokalni etické a demokratické ekonomiky - Program “Lokalni, etické a demokratické ekono-
miky” je zaméten na hledéni a podporu reélnych ekonomickych alternativ v Ceské republice
s dirazem na mistni produkci pro mistni spotiebu, mistni kolobéhy financi, a na podnikani se
socidlni a ekologickou dimenzi. Program se zaméfuje také na podporu demokratickych forem
podnikéni (druzstevnictvi apod.) s dirazem na lokalni Groven ekonomickych aktivit, ktery
pramenti z presvédceni, Ze lokalizovana ekonomickd aktivita je udrzitelnd jak pro komunitu, tak
pro Zivotni prostredi.)

Energie - Program “Energie” je zaméfen na informovanf a 3ifeni osvéty o otdzkich spojenych

s udrzitelnou vyrobou a spotfebou energie, s nadchazejicim vrcholem v tézbé ropy a s tim
souvisejicimi socioekonomickymi zménami.
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1 | FAREMNI ZPRACOVANI A PRODE] ZE DVORA

Jednotnd evropska legislativa, upravuijici faremni zpracovéni a prodej farmérkych produktd
ze dvora, kterd umozriuje diky své flexibilité uzpasobit pozadavky podminkdm daného podni-
ku a spole¢né s pracovniky veterindrni sprévy hledat pfijatelna feseni - hygienicky vyhovujici
a ekonomicky tnosna pro danou farmu. Pfitom je tieba mit stéle na zfeteli cile hygienickych
predpist, tedy bezpecnost a sledovatelnost potravin a vysokou Groveri ochrany lidského zdravi
a zajma spotrebiteld. A také skute¢nost, Ze primarni odpovédnost za bezpe¢nost potravin nese
provozovatel potravinai'ského podniku.

Informace, uvedené v této brozufe slouzi pro zlep3eni orientace v problematice, nemohou
ovdem nahradit studium pifslusnych predpisa ani konzultace s pracovniky veterindrni spravy.

2 | REGISTRACE A SCHVALENI PROVOZOVNY

Kazdy, kdo chce prodévat potraviny Zivocisného pavodu, by mél pozédat Krajskou veterinar-
ni sprévu (prostiednictvim mistné pfislusného okresniho inspektoratu) o schvéleni a registraci
potravinéfského podniku (podle ustanoveni § 22, odst. (1) pism. a) zékona ¢. 166/1999 Sb.).
Formulat zfskéte na veterinarni sprévé, je ke staZenf na www.svscr.cz a v pifloze ¢ 2. Zadost
o schvalenf a registraci podniku obsahuje Gdaje o druhu a rozsahu ¢innosti (o objemu vyroby)
a déle je potieba dolozit:

a) kolauda¢nf rozhodnuti nebo kolauda¢nf souhlas,

b) umisténi podniku v Gzemi s vyznacenim (popisem) jeho relevantnich vazeb na okol, jme-
novité z hlediska dopravniho a z hlediska ochrany Zivotniho prostfed (situacni planek),

o) celkové konstrukeni a dispozi¢ni feSeni podniku véetné technologického zafizeni (planek
objektu podnikuy, v pfipadé potfeby pfislusnou ¢ést stavebni dokumentace),

d) blizf ur¢eni a vybavenf jednotlivych provoznich prostord,

e) nékteré technické podrobnosti (Gprava podlah, stén, strop(, dveff, oken, kanaliza¢nf
systém, vétrani, osvétleni, hygienické zézemf apod.),

f) zésobovani pitnou vodou (zdroj, vodovodni Fad, odbérovd mista, ro¢ni plén odbéru
vody podle spotfeby, vysledky laboratorniho vy3etienf vody),

qg) postupy zalozené na zasadach HACCP a o systém vlastni kontroly podminek vyroby
a zdravotni nezdvadnosti Zivocisnych produktd,

h) organizaci provozu a sanitaci podniku (provozni a sanitatnf fad) a o zajisténi Geinnych
postupl pro piipad vyskytu nebezpecné nakazy,

i) dezinfekci, dezinsekci a deratizaci (zajisténi, pouzivané prostiedky, plan akdi, jejich
evidence a vyhodnocovéni),

i) zpdsob tfidéni, bezpetné ukladani ¢ osetiovani vedlejsich Zivocisnych produktd, jejich
zpracovavani nebo predavéni do zafizeni ur¢eného k jejich neskodnému odstrariovani
nebo k dalsimu zpracovavani, jakoZ i zpisob likvidace ostatnich odpadd.



3 | PRAVNI PREDPISY
PRO FAREMNI ZPRACOVANI A PRIMY PRODE|

Zakladni pravidla pro zachézeni s potravinami uruje takzvany hygienicky bali¢ek, Ctyfi
nafizeni Evropského parlamentu a Rady, kterd od 1.1.2006 plati pfimo ve v3ech ¢lenskych
zemich EU:

B 2004/852/ES o hygiené potravin, které zavadi obecna pravidla pro provozovatele
potravinarskych podnika,

B 2004/853/ES, kterym se stanovi zvlastni hygienicka pravidla pro potraviny Zivodis-
ného pavodu,

B 2004/854/ES, kterym se stanovi zvlastni pravidla pro organizaci Giednich kontrol
produktd Zivodisného pavodu uréenych k lidské spotrebé,

B 2004/882/ES o ufednich kontrolach za Gcelem ovéfeni dodrzovani pravnich pred-
pist tykajicich se krmiv a potravin a pravidel o zdravi zvifat a dobrych Zivotnich
podminkéch zvifat.

Tato nafizeni jsou normami s pifimym Gcinkem, to znamena, Ze se pouZiji bezprostfedné
a vzdy prednostné, reps. pokud ¢eska pravni dprava stanovi néco jiného, pouZije se nafizeni.

B Zdkon ¢. 166/1999 Sb., o veterindrni pé¢i a o zméné nékterych souvisejicich zékond
(veterinarni zakon),

B Vyhlaska ¢. 289/2007 Sb., o veterinarnich a hygienickych pozadavcich na Zivociné pro-
dukty, které nejsou upraveny piimo pouzitelnymi predpisy Evropskych spolecenstvi.

Pripravované ¢eské predpisy:

B Vyhlaska o prizplsobeni veterindrnich a hygienickych pozadavka pro nékteré potra-
vinai'ské podniky.

4 | MLEKO

Primy prodej syrového koziho a kravského mléka je mozny pouze v produkénim hospodai-
stvi piimo kone¢nému spotfebiteli. K tomu je potieba pozadat o souhlas krajskou veterinarni
spravu. Pri podavéani zadosti o souhlas a pak nejméné jednou za 6 mésici chovatel zajisti
laboratorni vy3etfeni mléka.

MIéko musi pochézet od zdravého zvifete z hospodafstvi dredné prostého tuberkulézy
a Uredné prostého nebo prostého brucel6zy, jez nevykazuje zddné piiznaky nakazlivého one-
mocnéni prenosného mlékem na ¢lovéka.



Primy prodej syrového mléka musi byt provadén v mistnosti oddélené od stéji, vybavené
vhodnym chladicim zafizenim, ve které je na viditelném misté upozornéni ,Syrové mléko, pred
pouzitim prevafit”. Je-li mléko soucasné dodavano do mlékarny, musi byt mistnost slouzici
k piimému prodeji oddélena od mlé¢nice.

Neni-li syrové mléko prodano do 2 hodin po nadojeni, musi byt zchlazeno na 8°C a zchla-
zené prodano do 24 hodin po nadojeni. Za malé mnoZstvi syrového mléka, uréeného k pfi-
mému prodeji jednomu kone¢nému spotfebiteli, se povazuje takové mnozstvi tohoto mléka,
které odpovida obvyklé denni spotfebé tohoto mléka v domacnosti daného spottebitele.
Syrové ov¢i a kobyli mléko nelze prodavat.

Legislativa: zakon & 166/1999 Sb. § 27a pism. €), vyhlaska ¢. 289/2007 Sb., § 13

5 | MASO

Piimo ze dvora Ize prodat pouze Ziva zvitata. Pro Gely dokumentace ve stéjovém registru se jed-
né o tzv. pfesun na docasné hospodarstvi. Jatetnd zvifata (tj. hospodérskd zvifata uréend k porézce,
jatecnému zpracovani a k lidské vyzivé) musi byt porazena na jatkach. Vjimkou jsou dribez a kré-
lici. Tam také podléhaji povinnému vy3etfeni pied a po porazeni Gfednim veterindfem. Nasledné
bourani masa a prodej jsou mozné jiz pfimo na farmé, mé-li odpovidajici vybavenou bourédrnu.

Doméci porazka ovci a koz v hospodastvi chovatele je mozné jen v piipadé, Ze jsou maso
a organy jatecnych zvifat urleny pouze pro spotiebu v domacnosti chovatele. Maso a organy
jatecnich prasat, ovci a koz, jakoz i malych jatecnich zvifat, uréenych ke spotiebé v domécnosti
chovatele, pod|éhaji veterindrnimu vy3etfeni, pozada-li o jejich vysetfeni chovatel, nebo stano-
vi-li tak krajskd veterindrni sprava se zi'etelem k nakazové situaci.

Odpad z doméci poradzky by mél byt ukladan do zvlastniho omyvatelného a uzaviratedlného
boxu a naslendé odvezen kafilerni sluzbou, ktera po objednéni pfijede az na dviir (cena za
odvoz se potité podle hmotnosti odpadu, kilometrovné si nedétuii).

Legislativa: Zakon ¢. 166/1999 Sb. § 21 odst. 1,2,5

6 | MLECNE A MASNE VYROBKY

Pro zpracovani mléka a masa jsou kli€ovd nafizeni 2004/852/ES a 2004/853/ES. Nafizeni se
nevztahuji na domaci pffpravu potravin, na manipulaci s nimi nebo na jejich skladovani pro sou-
kromou doméci spottebu. Nafizeni 2004/853/ES se navic nevztahuje na maloobchod, tudiz ani na
faremni zpracovatele, pokud své mlé¢né a masné vyrobky prodévaji pfimo kone¢nému spotrebiteli.

Malé faremni mlékarny a zpracovny masa, které prodavaji své vyrobky pouze na mistni

drovni (prodej ze dvora, v nejblizsim obchodu a na trzich), by tedy mély respektovat predeviim
hygienické pozadavky z pfilohy Il nafizeni 2004/852/ES.



Névrh Ceské vyhlasky primy prodej malych mnoZstvi mlé¢nych vyrobkd omezuje pouze na
produkéni hospoda'stvi. Zaroveri umoZiuje Krajské veterinarni spravé povolit podniku s malym
objemem vyroby, ve kterém mnozstvi roéné zpracovaného mléka neprekracuje 500 000 I,
zmirnéni nékterych pozadavkid stanovenych v nafizeni 2004/852/ES na konstrukci podniku,
usporadani a vybaveni jeho provoznich prostord a na vzdélavani zaméstnanca.

V novele veterindrniho zdkona (§ 24a) se vyslovné uvadi, Ze nafizeni 2004/853/ES
a 2004/854/ES se nevztahuje na provozovny, ve kterych se pfipravuje maso a vyrabéji masné
vyrobky ur¢ené pro piimy prodej spotfebiteli v misté provadéni uvedenych ¢innosti, pokud se
v nich tydné:

a) nebourd vice nez 5 t masa, vyjma masa driibeziho a kréli¢tho,
b) neporcuje vice nez 2 t driibeziho nebo kralictho masa, nebo
©) nevyrabi vice nez 7,5 t masnych vyrobkd.

7 | FAREMNI MLEKARNA

PoZadavky na uspofadanf a vybaveni faremni mlékarny jsou uvedeny v piiloze Il nafizeni
852/2004 (viz Pfiloha €. 1). Tyto poZadavky je uzite¢né predem konzultovat s pracovniky vete-
rindrni spravy. Zavisi na objemu produkce, zpasobu prodeje a okruhu potenciélnich zékaznika.

Zde popisujeme optimalni vybaveni, které spliiuje hygienické pozadavky a 3etfi praci. Pro
jednotlivé prvky samoziejmé existuje fada alternativ a domécich zlep3ovakd. Ani dokonalé
predpisové vybeni viak neni zarukou kvalitnich vyrobkd, tou je duslednd hygiena.

7.1 | VYROBNI PROSTORY

Dalezité je pfi ndvrhu prostorového fedeni mlékarny myslet na to, aby spolu nepfichézelo do
kontaktu syrové mléko a zpracovavané vyrobky. Mize jit o prostorové nebo ¢asové oddélent.
Pak je potieba mit k dispozici dostatek kvalitni pitné vody a dale zdroj teplé vody na myti
nadobi a pomucek. Nejlepsim materidlem je kvalitni nerez, kterd dobfe odold agresivnimu
prostiedi mlé¢né syrovatky. Pfijatelné jsou také plasty, spise vyjime¢né drevo, které je narocné
na udrzbu - napt: police na zrani syrd.
7.2 | MLECNICE

Lednice nebo zvl&stni mistost s chladéky na mléko, které udrzuji teplotu mléka na 4-6 °C.

7.3 | SATNA

Spinava a ¢ista $atna - vstupnf prostor do mlékarny pro prezuti a prevlecent, ktery minima-
lizuje prenos necistot z vnéjsiho prostiedi do vyrobnich prostor.



7.4 | SYRARNA

Méla by byt dostate¢né prostornd, nejlépe je nejpreve pofidit pastér a podle jeho velikosti
déle planovat velikost a zafizeni syrarny: vyrobnik na syry, odkapavaci vana, vana na myti nado-
bi, prostor na zréni syrd a solen.

7.5 | BALIRNA

V malém provozu miiZe byt soudasti syrérny (¢asové oddéleni od vyroby). Chladici box na
hotové vyrobky, ktery udrzuje teplotu 4-6 °C.

7.6 | PRAKTICKE TIPY, KTERE SETRI PRACI

Nejvice Casu pfi zpracovani mléka zabere myti nddobi a vyrobnich prostor, proto se vyplati
nesetfit na kvalitnim provedeni podlah a stén. Veskeré povrchy by proto mély byt snadno
Cistitelné, omyvatelné a dezinfikovatelné.

Nékteré detaily, na které je dobfe pamatovat jiz pfi stavebnich dpravach:

B dobfe vyspadované podlahy, aby nevznikaly plochy se stojatou vodou (kvalitné polozené
dlazdicky v plose),

kvalitni spéry,

lépe nez dlazba se udrzuje hladky omyvatelny natér,

co nejméné zahybd a ¢lenitych povrcha,

dostatecny prostor za kohoutky, za trubkami apod., aby se tam vesel karta¢ pri myti,
vykonné vétrani nebo odlucovac vihkosti.

8 | MED

Za malé mnozZstvi medu, ur¢eného k prodeji chovatelem v domécnosti chovatele, hospodarstvi
chovatele, v trznici nebo na trzisti piimo spotfebiteli pro spotfebu v jeho doméacnosti, anebo
k dodani medu chovatelem do maloobchodni prodejny na tzemi pfislusného okresu, v némz mé
chovatel trvaly pobyt nebo pobyt nebo v némz se nachazi stanovisté veel, kterd zasobuje piimo
kone¢ného spotfebitele (§ 20 odst. 5 zékona), se povaZuje mnoZstvi nepfevy3ujici 2 tuny ro¢né.

Laboratorn{ rozbor medu se nepozaduje. Jediné, co vam mazeme doporucit je, abyste si
zajistili potvrzenf od prisluiné Krajské veterinarni spravy potvrzeni, Ze vae vcelstva jsou kli-
nicky zdrava - zejména v souvislosti s morem vceliho plodu Veterindrni zékon totiz pozaduje,
ze do obéhu se smi uvddét pouze med od klinicky zdravych véelstev.

Déle je mozné nechat si med vy3etfit na fyzikélné -chemické vlastnosti (dle vyhlasky
76/2003 Sb. v platném znéni) na které je mozno ziskat finanéni dotaci (vice informaci Ize
nalézt napfiklad na www.beekeeping.cz).



Med prodévany v trznici nebo na trzisti musi byt oznacen:

B jménem a adresou bydlisté chovatele,

B druhem medu podle jeho pavodu,

B (dajem o jeho mnoZstvi ,

B 3 je-li doddvan do maloobchodni prodejny, datem minimalni trvanlivosti.

Legislativa: zékon € 166/1999 Sb. § 27a pism. d), vyhlaska ¢ 289/2007 Sb., § 15

9 | VEJCE

Cerstvé vejce mohou byt prodana kone¢nému spottebiteli nejpozdéji do 21 dnéi po snasce,
pfiemz doba minimalni trvanlivosti je 28 dnG od data snasky. Pokud chovatel dodévé vejce
do mistni maloobchodni prodejny, kterd zasobuje piimo kone¢ného spotrebitele, musi byt
prosvicend a musi k nim byt pfipojena dobfe viditelnd informace pro spotfebitele o minimélni
trvanlivosti vajec a o jménu, popf. jménech, chovatele a adrese chovu, kde byla vejce vypro-
dukovéna.

Za malé mnozstvi Cerstvych vajec, kterd mohou byt prodéna chovatelem v jeho vlastnim
hospodaéfstvi, v trznici nebo na trzisti pfimo jednomu kone¢nému spotiebiteli, se povazuje nej-
vy3e 60 vajec. Za malé mnoZzstvi Cerstvych vajec, kterd mohou byt predmétem jedné dodévky
téchto vajec chovatelem do maloobchodni prodejny, se povazuje nejvyse 60 vajec v prabéhu
jednoho tydne.

Legislativa: zakon & 166/1999 Sb. § 27a odst. 1) pism. ¢), vyhlaska ¢. 289/2007 Sb. § 14

10 | DRUBEZI A KRALICI MASO

Chovatel driibeze, jehoZ ro¢ni produkce je nizsi nez 2 000 kust krat, hus nebo kachen, nebo
10 000 kust ostatni dribeze, a chovatel, ktery ,chové kréliky v malém”, mdze prodévat nebo
dodévat neporcované Cerstvé dribeZi a krali¢i maso v malych mnoZstvich:

a) pifmo konenému spotfebiteli, a to ve svém hospodafstvi, anebo v trznici nebo na
trzisti, nejblizsich k jeho hospodarstvi,

b) do mistni maloobchodni prodejny, kterd je prodévé pfimo konetnému spotiebiteli.
V tomto piipadé musi byt k masu prodejcem pfipojeno dobre viditelné a Citelné upo-
zornéni ,Maso neni veterindrné vy3etfeno - ur¢eno po tepelné Gpravé ke spotrebé
v domécnosti spotfebitele”,

Za malé mnozstvi Cerstvého dribeziho, resp. kréli¢tho masa se povazuje maso z nejvyse 10



kust v prabéhu jednoho tydne celkem. Pfi prodeji ¢erstvého kréli¢tho masa nesmi byt oddé-
lovana hlava od téla.

Legislativa: zakon €. 166/1999 Sb. § 27a pism. a), b), vyhlaska ¢ 289/2007 Sb., § 10 a § 11

11 | ZVERINA

Lovec (uzivatel honitby nebo Géastnik lovu) mdze prodavat nebo dodévat ulovenou volné

a) pifmo kone¢nému spotfebiteli,

b) do maloobchodni prodejny v rémci pislusného kraje, které ji prodéva piimo kone¢nému
spotiebiteli. V tomto pfipadé musi byt ke zvéfi prodejcem pfipojeno dobre viditelné
a (itelné upozornéni ,Zvér byla vySetiena proskolenou osobou - uréena po tepelné
Gpravé ke spotfebé v domacnosti spotiebitele”.

Za malé mnozstvi zvéfe, ur¢ené k prodeji (dodéni) podle odstavce 1, se povazuje nejvy3e 30
% kust lovcem skute¢né odlovené zvéfe ro¢né.

Legislativa: vyhlaska ¢. 289/2007 Sb., § 12

12 | RYBY

Chovatel mize prodavat v malém (neni blize specifikovéno) Zivé ryby z vlastniho chovu
ve svém hospodaistvi piimo spotiebiteli. Déle je mozné zfidit samostatné prodejni misto
uréené k sezénnimu prodeji Zivych ryb, které musi mit zajisténo co nejsnazsi odtok odpadnich
vod do kanalizace, aby nedochdzelo k roztékani odpadni vody, a musi byt vybaveno prodejnim
pultem s omyvatelnou, dobfe (istitelnou a dezinfikovatelnou pracovni deskou a dostatec-
né velkymi kddémi na uchovavani Zivych ryb. K prodeji Zivych ryb je tfeba doklad o tom,
kde byly posledné sadkovény.

Legislativa: zakon & 166/1999 Sb. § 27a odst. 1) pism. f), vyhlaska ¢ 289/2007 Sb., § 6 a 7

13 | PRODE] ZVIiRAT NA TRZNICICH A TRZISTICH

V trznici nebo na trzisti je mozno prodavat jen Ziva selata, jehfiata a kizlata o Zivé hmot-
nosti do 15 kg, driibeZ patfici do rodd kur, kriita, perlicka, kachna a husa, holuby, kraliky, ryby
a zvifata v zdjmovém chowu, jestlize jsou tato zvifata uvedena v trznim fadu a:



a) jsou uréena k dalsimu chovu, nebo
b) produkty ziskané z té&chto zvifat s vyjimkou zvifat v z&jmovém chovu jsou ureny ke
spoti'ebé v domécnosti spotiebitele.

Zabijeni a dal3i opracovavani tél zvitat, ktera mohou byt prodavéana v trznici, je mozné jen
za predpokladu, Ze to umoziiuje trzni fad a Ze pro tyto Glely md trznice vhodné prostory
a vybaveni, zejména:

a) snadno omyvatelnou a dezinfikovatelnou spadovou plochu s odpadni kanaliza¢ni vpust,

b) dostate¢ny piivod pitné vody, podle moznosti teplé,

Q) odpovidajici zafizeni, néstroje a pracovni pomdicky (stdl na porcovani masa, palicku na
omradovéni zvifat, noze, ochranné prostfedky apod.),

Legislativa: vyhlaska ¢. 289/2007 Sb., § 6



14 | KDE SE PORADIT A KAM SE PODIVAT?

B Farma Huntifov (okr. Jablonec nad Nisou) - kapacita 500 I/den
Tomas Pelikan, tompeli@volny.cz, 777 636 100.

B Farma Filoun (okr. Jablonec nad Nisou) - Josef Sourek, sourek josef@seznam.cz.

B Mala kozi farma Kaminka - minimlékarna pro prodej ze dvora, zpracovani cca 100 | tydné.
Hana Maturovd, malakozifarma@seznam.cz, 608 818 952

B Biofarma Sluneéné (okr. Prachatice) - profi faremni mlékarna, kapacita 100 |/den, vlastnf
porazka, navrhy prostorového feseni.
Pavel Stépének, sonnberg@quick.cz, 604 331 278

B Dvir Ratibofice (okr. Trebi¢) - manzelé Dobrovolni, ratiborice 1@volny.cz, 568 440 617

B Kozi farma Zofin, Alena Dvoiakové, kozi.farma@tiscali.cz, 607 831 542

13| DALSI ZDROJE INFORMACI

B P Rubésova: Doméci zpracovani mléka, Rosa 2006, Ceské Budé&jovice
B www.malakozifarma.cz - praktické rady pro zafizovani malé mlékarny
B www.namlate.com - Syrérna na mlat&: doméci syr pro vlastni potfebu (video)



15 | DEFINICE POJMU

B prvovyroba (primarni produkce) - chov zvifat nebo péstovéni plodin, véetné sklizng, doje-
ni a chovu zvifat urlenych k produkci potravin pred pordzkou. Rovnéz zahrnuje lov zvitat,
rybolov a sbér volné rostoucich plodu.

B potravinaisky podnik - vefejny nebo soukromy podnik, ziskovy nebo neziskowy, ktery vyko-
nava ¢innost souvisejici s jakoukoli fazi vyroby, zpracovéni a distribuce potravin.

B faze vyroby, zpracovani a distribuce - jakakoli féze véetné dovozu od prvovyroby potravin
az po jejich skladovéni, prepravu, prodej nebo dodani kone¢nému spotrebiteli, popiipadé
rovnéz dovoz, produkce, vyroba, skladovani, preprava, distribuce, prodej a dodavani krmiv.

B maloobchod - manipulace s potravinami nebo jejich zpracovéni a skladovéni v misté prode-
je nebo dodavky kone¢nému spotfebiteli; zahrnuje distribu¢ni termindly, provozy verejného
stravovani, zdvodni jidelny, podnikové restauracni sluzby, restaurace a dalsi podobné stra-
vovaci provozovny, obchody, distribu¢ni centra supermarket( a velkoobchodni prodejny.

B mistni maloobchod - pojem zatim nenf nikde blize specifikovan uvadéni na trh - drzeni
potravin nebo krmiv za Gcelem prodeje, véetné nabizeni k prodeji nebo jakékoli jiné formy
prevodu, zdarma nebo za Uplaty, jakoZ i prodej, distribuce a dalsi formy prevodu jako
takové.

B riziko - mira pravdépodobnosti nepfiznivého G¢inku na zdravi a zévaznosti tohoto Gcinku,
vyplyvajici z existence urcitého nebezpedi.

B nebezpedi - biologické, chemické nebo fyzikdIni ¢initele v potravinach nebo krmivech nebo
stav potravin nebo krmiv, které mohou mit nepfiznivy Gc¢inek na zdravi.

B sledovatelnost - moZnost najit a vysledovat ve viech fézich vyroby, zpracovani a distribuce
potravinu, krmivo, hospodaiské zvifete nebo latku, kterd je uréena k primiseni do potraviny
nebo krmiva, nebo u niz se ocekévd, ze takto primisena bude (2002/178/ES).

B nezpracované produkty - potraviny, které nebyly zpracovény, véetné produktd, které byly
déleny, porcovény, odseknuty, platkovany, vykostény, rozsekany, zbaveny kize, rozdrceny,
nakréjeny, ocistény, ofezany, vyloupany, rozemlety, zchlazeny, zmrazeny, hluboce zmrazeny
nebo rozmrazeny.

B zpracovani - jakdkoli ¢innost podstatné ménici pivodni produkt, véetné zahfivani, uzent,
nakladani, zrani, suseni, marinovani, extrahovani, extrudovani nebo kombinace uvedenych
postupd.

B zpracované produkty - potraviny ziskané zpracovanim nezpracovanych produktd. Tyto
produkty mohou obsahovat slozky, které jsou nezbytné pro jejich vyrobu nebo jim davaji
zvlstni viastnosti. (2004/852/ES).



PRILOHA 1| PODMINKY PRODEJE ZE DVORA A NA MISTNI TRH

. Prodej Dodavani do
. Prodej ze dvora P N
Obecné ti. pFimy prodei na mistnich Maximalni
podminky (.J' !)rlmy prct eJ, .. | trzistia | maloobchodnich | mnoiZstevni limit
koneénému spotiebiteli) o] A
trinici prodejen
neni (do5t
porazka na bouraného masa
jatkéch, kde - . . . tydné se na
zvite pred a po domsci porazkavmozna provozovnu
Maso " pouze pro spotiebu v ano ano -
porazeni . X nevztahuji
. domacnosti chovatele S
prohlédne narizeni
ufedni veterinar 853/2004 a
854/2004)
Cerstvé maso ze
zvitat z vlastniho pouze do mistni
chovu, maloobchodni
Kralici porazevnych na ano ano pereJny, llitera 10 ks tydné
maso farmé, hlava je nejblize
nesmi byt hospodafstvi
oddélovana od chovatele
téla
- pouze do
Cerstvé maso ze mistni
R zvitat z vlastniho maloobchodni
Dribezi . . Ly
maso chovu, ano ano prodejny, kterd 10 ks tydné
porazenych na je nejblize
farmeé hospodarstvi
chovatele
neni(do 7,5t
masnych
vyrobku tydné
Masné schvalend sena
vjrobky S, ano ano ano provozovnu
nevztahuji
nafizeni
853/2004 a
854/2004)
Ize zFidit
prodejni misto
se zajisténym
odtokem
odpadni vody, s
R Zivé ryby z vlastniho prodejnim .
Ryby prodej Zivych ryb chovu ano pultem a nenf
dostatecné
velkymi kadémi -
doklad o misté
posledniho
sadkovani
prodej se pouze kravské a kozi
souhlasem mléko v mistnosti
krajské oddélené od stdji (a pri
Syrové veterinarni soucasném dodavani do
mléko a spravy, pouze mlékarny jinde nez v ne ne neni
smetana mléko od mlécnici) s viditelnym
zdravych zvifat, upozornénim "Syrové
zajistit mléko, pred pouzitim
laboratorni prevafit", neni-li mléko




vysSetfeni mléka
pfi podavani
Zadosti o
souhlas a pak
nejméné jednou
za 6 mésicl

prodano do 2 h po
nadojeni, musi byt
zchlazenona 8°Ca
prodano do 24 h,
jednomu zakazniku tolik,
kolik odpovida obvyklé
denni spottebé v jeho

domdcnosti
Mlécné schvélend .
wyrobky vyrobna ano ano ano neni
vSechny
prodejny na
uzemi kraje, v
némiz se nachazi
stanovisté vcel
(veterinarni
med od véelstva, zékon), vSechny
v némsz se 2% prodejny na
Med nevyskytuje mor 2 tro¢né Yy Uzemi okresu, v 2 trocné
nebo hniloba roene némz ma
véeliho plodu chovatel trvaly
pobyt nebo

pobyt nebo v
némz se nachazi
stanovisté vcel
(vyhlaska
289/2007 Sb.)




PRILOHA 2| FORMULAR ZADOSTI O REGISTRACI
POTRAVINARSKEHO PONIDKU

Krajska veterinarni sprava
pro kraj

Zadost o schvaleni a registraci potravinaiského podniku

Zadatel:'

Sidlo firmy:

Identifikacni ¢islo firmy:

Podle ustanoveni § 22, odst. (1) pism. a) zdkona ¢. 166/1999 Sb., o veterindrni péci a 0 zméné
nékterych souvisejicich zakonu (veterindrni zdkon), ve znéni pozdgjsich predpist, Vds timto
zaddm o schvilen{ a registraci podniku:

nazev podniku/provozovny

adresa podniku/provozovny

Charakteristika provozovny

maso’ [] jatky produkty rybolovu [_]
[ ] bourdrna
[] vyrobna zvéFina [[] sbérné a prohl.misto
driibezi maso [ ] pordzka [] zpracovna zvéfiny
[ ] porcovna
[] vyrobna mléko [ prvovyroba mléka
krali¢i maso [ pordzka [] miékérna
[] porcovna vejce [] t¥idirna a balirna
[ ] vyrobna [] zpracovna vajec
maso farmové zvéie [_] porizka med a v& prod. [ sbémé a sticeci misto
[] bourirna [] med a produkty-vyrobna
[ ] vyrobna ostatni vyroba
potravin Il
pieprava ZivociSnych produktt J
skladovan{ Zivoc¢i§nych produkti |
prodej potravin ZP kone&nému spotiebiteli O
A% dne
Jméno a podpis Zadatele
Piilohy: - kolek v hodnoté 500.-K¢&

- kopie aktudlniho vypisu z obch. rejstiiku nebo Zivnost.listu
- Cinnost podniku na dal$im listu Zadosti

obchodni nizev dle obchodniho rejstitku nebo Zivnostenského listu
neni-li blize specifikovdno, rozumi se masem maso domdcich kopytniki



Okolnosti, za kterych ma byt vydano schvaleni podle typt provozu:

Maso

[] Maso - jatky

Cinnosti:

[] provozni pordzka
ritudln{ pordzka
zmrazovani

00O
I [ I [

N
<
=\
=
&0
-
&0

skot
prasata
ovce
kozy
koné

PR
farmova zver

bézci

SRM (odstranovani)

krev

stieva

Zaludky a predzaludky

kize

produkty pro farmaceutické ucely

[[] Maso - bourirna

)

innosti:

bourdni

téZeni masa z hlav skotu
odstranovani SRM
vyroba SOM

balen{

I

Zvirata:

skot
prasata
ovce
kozy
koné
bézci

farmova zveér
volné Zijici zvet

[] Vyrobna (masnych vyrobkii — viechny druhy masa)

masné polotovary

alternativni vyrobky

Cinnosti: Vyrobky

(] TOMV
[(] masné vyroba (] TNMV
[] baleni [ ] konzervy
[] zmrazovéni []
[] vyroba SOM [] mleté maso
Il ; vyroba KDV

3

Zaskrtava se pokud jsou takovato zvifata pordZena vedle normalnich jate¢nych zvitat. Pokud jde o

specidlni pordzku urenou pouze pro farmové chovanou zvéf, pouZije se tabulka ,,Maso farmové zvére™




[] Ostatni vyroba potravin,’ pripadné surovin
y p prip

innosti: robky:

Ci i Vyrobk

[] vyroba ; masné polotovary

[] balent | konzervy

zmrazovani

[l Ani [] KDV

] [] hotovd jidla
|| lahadky kromé ryb
| hlemyZzdi

s malym obsahem masa (pizzy, sendvice, pirohy)

Drubezi maso

[] Porazka [] Porcovna

Cinnosti: Cinnosti:

[] pordzka [] porcovéni

[] ritudlni porazka [] baleni

[] baleni [l zmrazovani

[] zmrazovani [] vyroba SOM

U U

Krili¢i maso

[] Porazka [] Porcovna

Cinnosti: Cinnosti:

[] pordzka [] porcovéni

[] baleni [] baleni

[J zmrazovani [J zmrazovani

O [l vyroba SOM
U

* Jde-li o samostatnou, specializovanou v§robu (konzervarnu, vyrobu polotovari....). Pokud je vyroba téchto
vyrobki pfidruZena k masné vyrobné, uvede se v tabulce vyrobna (masnych vyrobkai...)




Maso farmové zvéie

[JPorazka’ ] Bourarna

: Cinnosti:

N
<
=
=<
0
=
he

Cinnosti:

sparkata zver

SPAhaie & [] bouréni, porcovani
Cernd zvert

[ porizka

]
[ balenf 0 [ balenf
[] zmrazovani [] pernaté zvet [] zmrazovani
0 [J drobnd srstnatd 0
] bezci
]
[ Produkty rybolovu
Cinnosti: Zvirata:

zpracovani produkti rybolovu | [] sladkovodni ryby

vyroba rybich vyrobka [] motské ryby
baleni [ ostatni moi3ti Zivogichové
zmrazovani O

[/

=<

Volné Zijici zvé

[] Sbérné misto; [_] sbérné a prohliZeci misto zvéFiny:

Cinnosti: Zvirata:

[] shromazdovéni a skladovani
[[] prohliZen zvétiny

sparkatd zvet
divoka prasata
pernata zver
drobna srstnatd

I [

[] Zpracovna zvékiny:

Cinnosti:

stahovani, Skubani
bourdni, porcovani
vyroba masnych vyrobkl
baleni

zmrazovani

I

Jen pokud je uréeno pouze pro pordzku farmové zvéfe, jinak se vyplni v tabulce ,,Maso- jatky*



Miléko

[] Prvovyroba mléka:

Cinnosti:

[] Sbémé stredisko

Zvirata:

[] skot

[] Prodej do mlékarny [] ovee
[] Ptimy prodej ze dvora [J kozy
U
[ Mlékarna:
Cinnosti: Vyrobky:
y y

oSetfeni mléka
standardizace mléka
vyroba mléénych vyrobki

I O

konzumni mléko
kysané mlécné vyrobky
maslo

balen{ (] syry. tvarohy
zmrazovani [ ] kojenecki a détska vyZiva (KDV)
suseni [] susené mléko
[] ostatni mlééné vyrobky
; alternativni vyrobky
Vejce

[] T¥idirna a balirna

[] Vaje¢na vyrobna

[J t¥ideéni
baleni

[l
[0 vytluk
]

pasterace
vateni

vafeni a loupani
baleni

susen{
zmrazovani

OOOOOOO

Med a véeli produkty

[] Sbérné a stageci misto medu

[]Med a v&eli produkty-vyrobna

1 vykup medu®

Cinnosti: Vyrobky:

med
ostatni vceli produkty

balen{

O
U

OO

Pokud podnikatel sti¢i pouze vlastni med, zaskrtne se sbérné a sticeci misto a nezaSkrtiva se vykup




[] Piepravce ZivoliSnych produktii (tykd se pouze &nnosti preprava podle § 22
zdakona, dopravci jako podnikatelé podle § 26 zdkona poddvaji samostatnou Zadost o registraci
dopravce Zivoc¢isnych produktil)

Cinnosti:

[] silniéni preprava
Zeleznicni pieprava
lodni ptreprava
letecka preprava

00O

P

Mew

~

[] Skladovani Zivoc¢isnych produkti

(@)

innosti:

baleni

odbavovani zdsilek
intrakomunitdrniho
obchodu

celni rezim

0o O™

Skladovani:

[] mrazirenské
[] chladirenské
[] pti netizené
U

teploté

Komodity:

Cerstvé maso

Cerstvé driibezi maso

Krali¢i maso

Maso farmové zvéte

Ryby, vodni Zivocichové a vyrobky z nich
Zvéfina

Masné vyrobky (vSechny druhy mas)
Miléko, mlécné vyrobky

Vejce

Med a véeli produkty

Ostatni potraviny

[] Prodej potravin ZP kone&nému spoti‘ebiteli

Cinnosti:

pfijimani zasilek
intrakomunitarniho
obchodu

prodej

pojizdnd prodejna

I Y

prodej na trziSti a trZnici

Komodity:

Cerstvé maso (véetné vyrobki z n&j)
Cerstvé driibezi maso (v&. vyrobkil )
Krali¢i maso (v¢. vyrobku )

Maso farmové zvéfe (v¢. vyrobki )

Ryby, vodni Zivocichové a vyrobky z nich
Zvétina (v¢. vyrobku )

Mléko(vE. vyrobku )

Vejce

Med a veeli produkty

Ostatni potraviny




PRILOHA 3 | PREHLED ZAKLADNICH POZADAVKU Z PRILOHY 2
NARIZENI 2004/852/ES

OBECNE POZADAVKY NA POTRAVINARSKE PROSTORY (kapitola I)
1. Potravinai'ské prostory musi byt udrzovény v Cistoté a v dobrém stavu.
2. Usporadani, vnéjsi Gprava, konstrukce, poloha a velikost potravinai'skych prostor musi:

a) umozriovat odpovidajici Gdrzbu, &isténi nebo dezinfekdi, vylu¢ovat nebo minimalizovat
kontaminaci z ovzdusi a poskytovat dostate¢ny pracovni prostor pro hygienické prove-
denf viech postup(;

b) byt takové, aby se zabranilo hromadéni neistot, styku s toxickymi materiély, odlu¢ovanf
¢asteCek do potravin a vytvareni kondenzatu nebo nezédoucich plisni na povrsich,

© umozriovat spréavnou hygienickou praxi, véetné ochrany pfed kontaminaci a zejména
regulace $kadcd, a

d) poskytovat, je-li to nezbytné, odpovidajici kapacity s vhodnymi teplotnimi podminkami
pro manipulaci s potravinami a pro jejich skladovéni pfi vhodnych teplotach a s moznos-
ti monitorovat, a je-li to nezbytné, zaznamendvat jejich teplotu.

3. K dispozici musi byt dostate¢ny pocet splachovacich zachodt pfipojenych na dcinny kanali-
zalni systém. Zachody nesmi vést piimo do prostor, kde se manipuluje s potravinami.

4. K dispozici musi byt dostate¢ny poclet umyvadel na myti rukou, vhodné rozmisténych
a oznacenych. Umyvadla na myti rukou musi byt vybavena pfivodem teplé a studené tekou-
cf vody, prostfedky na myti rukou a hygienické osuseni. Jeli to nezbytné, musi byt zafizeni
na myti potravin oddéleno od zafizeni na mytf rukou.

5. K dispozici musi byt vhodné a dostatené prostiedky pro pfirozené nebo nucené vétrani.
Nesmi dochézet k tomu, aby proudéni vzduchu pfi nuceném vétrani sméfovalo ze znetisténé
oblasti do isté. Ventila¢ni systémy musi byt konstruovéany takovym zpsobem, aby umozrio-
valy snadny pfistup k filtrm a ostatnim sou¢astem vyZzadujicim ¢isténi nebo vyménu.

6. Sanitarni zafizeni musi byt vybavena odpovidajicim pfirozenym nebo nucenym vétranim.

. Potravinér'ské prostory musi mit naleZité pfirodni nebo umélé osvétleni.

8. Kanaliza¢ni zafizeni musi odpovidat pozadovanému Gcelu. Musi byt navrzena a konstruo-
vana takovym zplsobem, aby nevzniklo riziko kontaminace. Pokud jsou kanaliza¢ni kanaly
zcela nebo ¢astedné oteviené, musi byt navrzeny tak, aby bylo zajisténo, ze odpad netece
ze zneliSténé oblasti smérem k Cisté oblasti nebo do ni, zejména u oblasti, kde se manipu-
luje s potravinami, které mohou piedstavovat vysoké riziko pro kone¢ného spotfebitele.

9. VyZaduje-li to hygiena, musi byt zajisténa vhodna pfislusenstvi pro previékani pracovnikd.

10.Cistici a dezinfekeni prostfedky nesmf byt skladovany v oblastech, ve kterych se manipuluje
s potravinami.

~



ZVLASTNI POZADAVKY NA PROSTORY PRO PRIPRAVU,
OSETRENI NEBO ZPRACOVANI POTRAVIN (kapitola I)

kou prostor pro stravovani a pro provoz uvedenych v kapitole lI, av3ak véetné prostor
v prepravnich prostfedcich) musi mezi postupy a b&hem postupd umoZzilovat pouzivani
spravné hygienické praxe, véetné ochrany pried kontaminaci. Zejména musi byt:

a) podlahové povrchy udrzovény v bezvadném stavu a musi byt snadno Cistitelné, a je-
li to nezbytné, snadno dezinfikovatelné. To vyZaduje pouZiti odolnych, nenasékavych,
omyvatelnych a netoxickych material, pokud provozovatelé potravinarskych podnikd
nepfesvéd¢i piislusny orgdn o vhodnosti jinych pouzitych materiald. Popiipadé musi
podlahy umoZiiovat vyhovujici odvod vody z povrchy;

b) povrchy stén udrzovény v bezvadném stavu a musf byt snadno Cistitelné, a je-li to
nezbytné, snadno dezinfikovatelné. To vyZaduje pouZiti odolnych, nenasékavych, omy-
vatelnych a netoxickych materidlt a hladky povrch az do vysky odpovidajici pracovnim
operacim, pokud provozovatelé potravindiskych podnikd nepresvéd¢i pislusny organ
o vhodnosti jinych pouZitych materiald;

Q) stropy (nebo v provozech bez stropG vnitini povrch stiechy) a stropni instalace kon-
struovany a opatieny takovou kone¢nou Gpravou, aby se zabranilo hromadéni neistot
a omezila kondenzace, rist nezadoucich plisni a odluovani ¢astecek;

d) okna a jiné otvory konstruovény tak, aby se zabranilo hromadéni necistot. Okna a otvory,
které jsou oteviratelné do vnéjsiho prostiedi, musi byt, je-li to nezbytné, vybaveny sité-
mi proti hmyzu, které Ize pfi ¢iSténi snadno vyjmout. Pokud by otevienymi okny mohlo
dojit ke kontaminaci, musi okna béhem vyroby zlstat zaviend a zajisténg;

e) dvefe snadno distitelné, a je-li to nezbytné, snadno dezinfikovatelné. To vyZaduje pouZitf
hladkych a nenasakavych povrcha, pokud provozovatelé potravinéi'skych podnikd nepre-
svéd(i piislusny organ o vhodnosti jinych pouzitych materidld; a

f) povrchy (véetn& povrchd zafizeni) v oblastech, kde se manipuluje s potravinami a zejmé-
na povrchy prichézejici do styku s potravinami udrzovany v bezvadném stavu a snadno
Cistitelné, a je-li to nezbytné, snadno dezinfikovatelné. To vyZaduje pouziti hladkych,
omyvatelnych, korozivzdornych a netoxickych materiald, pokud provozovatelé potravi-
nafskych podnik nepfesvédi piislusny orgdn o vhodnosti jinych pouzitych materidla.

2. Je-li to nezbytné, musi byt k dispozici piislusenstvi pro ¢isténi, dezinfekci a skladovani pracov-
nich néstroj a pracovniho vybaveni. Tato pfislusenstvi musi byt konstruovana z korozivzdor-
nych materidld a musi byt snadno distitelnd s odpovidajicim piivodem teplé a studené vody.

3. Je-li to nezbytné, musi byt odpovidajicim zptsobem zajisténo myti potravin. Kazdé vylevka
nebo jiné takové zafizenf urcené k myti potravin musi mit odpovidajici pfivod teplé nebo
studené pitné vody podle pozadavkd kapitoly VII a musi se udrzovat v Cistoté, a je-li to
nezbytné, dezinfikované.



POZADAVKY NA ZARIZENT (kapitola V)

1. V3echny predméty, instalace a zafizeni, se kterymi pfichdzeji potraviny do styku, musi
byt:

a) ddkladné otistény, a je-li to nezbytné, dezinfikovany. Cisténi a dezinfekce se musi pro-
vadét tak casto, aby se vyloutilo riziko kontaminace;

b) konstruovany takovym zpGsobem, z takovych material a udrzovény v takovém porédku
a dobrém stavu, aby riziko kontaminace bylo snizeno na minimum;

9 s vyjimkou nevratnych nadob a daldiho obalu konstruovény takovym zplisobem, z tako-
vych materidld a udrzovany v takovém porddku a dobrém stavu, aby bylo mozné je
udrzovat v Cistoté, a je-li to nezbytné, je dezinfikovat;

d) instalovény takovym zplsobem, aby bylo umoznéno odpovidajici Cisténi zafizeni a okol-
nich prostor.

2. Zafizeni musi byt, je-li to nezbytné, vybaveno odpovidajicim kontrolnim pfistrojem, aby bylo
zaru¢eno plnéni cild tohoto nafizeni.

3. Pokud se pro ochranu zafizeni a kontejnerd pred korozi pouzivaji chemické piisady, musi
byt pouzity v souladu se spréavnou praxi.
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